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MILUREX® BE

Coproduit de Bio-Ethanol — Usine de Beinheim (Alsace)
Digestibilité pour les volailles
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Evaluation de la valorisation énergétique et de la digestibilité des acides aminés d’un produit
obtenu par association de son de blé et du coproduit de la distillation de bio-éthanol,
en comparaison avec le son de blé, sur modele coq intact et caecectomisé.
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CONCLUSIONS

Malgré une teneur plus faible en amidon (-5 points), MILUREX®BE présente une teneur en énergie métabolisable
supérieure a celle du son de blé entrant dans sa composition (+ 130 kcal/kg EMAn).
Ceci indique une bonne valorisation énergétique par les volailles du coproduit issu de la distillation de bio-éthanol.
~ladigestibilité des matieres azotées du MILUREX®BE est correcte (83,3%),
tout comme celle des principaux acides aminés essentiels. -
A noter la digestibilité de la Lysine (73,3 %), acide aminé

opérations de distillation,
évaporation et séchage
¥ .

~ dans le process de production

du MILUREX®BE.
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